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Chardonnay de chez Taix

Bouteilles :

Cépages : Chardonnay 100 %
Appelation : Vin des Ctes de Thongue (région Languedoc-
Roussillon)

Notes de dégustation: Nez floral, belle fraicheur. A la dégustation, belle
rondeur, agrumes,
Accompagnement : entrées froides, poissons "natures’, fruits de mer,..

Boutsile:8€

Cubis:

Cépages : 50 % Chardonnay, 40 %
Muscat et 10 % Vermentino.

Notes de dégustation : nez de poire,
Btchi, rose ; bouche fruitde, riche,
pau conforme au neg, fruits jounes
(péche, abricot, ..)

Cubide3L:23€

Cépages : Sauvignon, Chardonnay, Muscat
:Vin des Cétes de Thongue

(région Languedoc-Roussillon)
Notes de dégustation: Nez complexs, fleur

-------

blanche, fruits jounes, péche.
Accompagnement : entrées froides, fruits
de mex, PoiSSONs en Sauce,...

Boutsille:9€

Les vins blancs ffE e

" Pinot gris

Cépoges: Finot gris 100 %
Appeliation: AOC Alsace (Horcher a Mittelwihr)

Notes de dégustation : Un bouquet floral ou nez subtil et rond en
bouche, il a de complexes ardmes ainsi qu'un corps puissont.
Accompagnement : Volailles, canard, rtis, viondes rouges,
produits tripiers et gibiers, recettes exctiques cu safran ocu ou
curry...

Boutelle:N,50€

Gewurztraminer

Cépoages : Gewurztraminer 100 %
Appeliation : AOC Alsace (Horcher & Mittetwihr)

Notes de dégustation : Puissant et complexe, notes de fruits
axotiques et de fisurs. En bouche, on pergoit une fine touche
d'pices.
Accompagnement : Apéritif, salades &picées (mexicaine,
marocaineg, indienne), poissons cuisings avec i corsés,
épicés, recettes exotiques (saveurs corsées, &picses, sucré/salé)

Boutsile:T,50€

RIESLING Granite (Christian SCHWARTZ)

Notes de dégustation : Sec et équilibré, ce Riesling est trés floral

dans sa jeuneasse, plus tard il exhalera des ardmes mindéraux
caractéristiques.

Accompognement : fruits de mer, huitres, poissons, plats
mijotas au vin blanc, viandes fumées i

Bouteile : 10 €



Cotes du Rhone du Domaine des

Banquettes a Rasteau Plan de Dieu (Cuvée Fabien)
L du Domaine des Banquettes a
Appelation : Cotes du Rhdne

Rasteau
Notes de dégustation: Nez de fruits rouges (cerise, fraiss, )
A ko dégustation, conforme, fruité, un peu d'épices, .. Beau vin - Cépoges : 50% Grenache, 50% Syrah.
sans fioriture. & Appeliation: Cotes du Rhane villoges
Accompagnement : grillades, charcuterie, ..

Notes de dégustation : Nez de fruits rouges (cerise, fraise, ..)
Cubide 3L:23€ A ka dégustation, conforme, fruité, un peu d'épices, poivré, .. Belle

e longueur en bouche.

Merlot de chez Taix T W T Accompognernent: viande rouge grillée, un plat un peu épice, ..

Cépoges : Merlot 100 %
Appelation : Vin des Cotes de Thongue (région Languedoc-
Roussilicn)

Boutelle:12¢€

Rasteau du Domaine des
Banquettes a Rasteau

Cépages : 50% Granache, 25% Syrah, 25% Mourvédre,
Bouteille:8€ Appellation : AOC et AOP RASTEAU

Notes de dégustation : Nez fruité, fruits rouges, cerise. Les tanins "
sont présents mais fondus. ,
Accompagnement : entrées froides, plats en sauce, volailles, ..

e

Notes de dégustation : Nez de fruits rouges (cerise, fraiss, )
Pech de Montfo A la dégustation, puissant et conforme, fruité, picé, poivre noi, .. Belle
Cépages : Grenache, Carignan, Meriot. longueur en bouche.
Ramlon) :Vin des Cétes de Thongue (région Languedoc- Accompagnement : plats un peu épicas, viandes rouges, gibier en
SOUCE ..

Notes de dégustation : Nez fruité, fruits rouges, épices. Bouteille : 15€
A la dégustation, conforme au nez, belle rondeur et belle

longueur en bouche.
Accompagnement : plats en sauce et slaborés, viandes rouges.

Bouteille:9€

......




Lesvinsroseés Les biéres Sparsa

En 2015, trois jeunas passionnas ont lkancs laventure SPARSA, brassant
leur propre biére dons danciennes étables avec un matariel
rudimentaire. Ropidemant, ils ont élargi leur production en investissant

Le Coq Uint rOSé de Chez Ta lx L dans du matériel performant et en développant une garmme compléte
| &

Appelation : Vin des Cétes de Thongue (région Languedoc- de 6 biéres artisonales unigues, dont les incontournables "Originale” et
Roussillon) Triple’, véritables pifers de leur savoir-faire. Aprés des défis comme la

_ panrdémie, SPARSA a pris un nouvel &lan en 2022 avec des installations
Notes de dégustation : nez fruité. y modernas, un tar et des visites pour partager laur savoir-faire.

Ao dégustation, fruits, gourmand. Aujourdhui, SPARSA continue de brasser avec passion, offrant des bidres
Accompagnement : apéritif, entrées froides, poisson grillé,. | d'axception impragndes d'authenticité et de créativité. PR P

R | Pack de 2 biéres de 75cl personnalisé
: avec la photo des éléves

’a Achetez un pack Sparsa, C'est tenter de gagner une
ﬁ 3 Visite guidée gratuite de leur brasserie artisanale |

Les bulles e

créemantd’Alsace (christian scHwaARTZ) Une bidre Squilbnss, ronds et savoureuse. Le travall cu makt

88 ressant dés les premiéres gorgées et les notes fraiches

Composé de Pinot Blanc et Pinct Blonc Auxerrois, | présente de houblon apparaissent délicatement en fin de bouche.

ou nez des notes bricchées et de fruits mors se prolongeant
tout en finesse an boucha. Il vous réjouira par sa mousse fine
et persistants, caressant agréoblement le palais. 4 a5 ans
de garde.

L'originale

Boutelle:13€

Cetts bigre bionde, de haute fermentation, associe
une ameartume subtile & une douce couleur docre.

Pack 2 biéres:13,90€




Tableau récapitulatif

Les jus de fruits
Les jus Cornet

Jus fabriqué de fagon artisanale, 100% naturel, sans consernvateur, sans
cjout de sucre, @ base de pommas issues das cultures belges.

Conservation des boutsilles 75 cL : 2 ans, aprés ouvertura : une semaing
au frigo.
Conservation des cubis :1an, aprés ouverture : 1 mois au frigo

Jus de pomme

Jus de pomme ~cerise

Bouteille:3,70€C

Bon & savoir: les bouteilles sont consignées au prixde 0,25€
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